
• �60 مــن أشــهر الطهــاة وصنــاع الحلويــات علــى الصعيــد العالمــي رفقــة أطقمهــم ســيبدعون فــي إعــداد 
أطبــاق مــن منتوجــات محلية، 

• �برنامج التظاهرة المميزة يتضمن عروضا في أرقى تقاليد الطبخ و التذوق , مصحوبة بندوات؛
• �حدث عالمي يكرس المكانة الرائدة لمحطة تغازوت باي كوجهة لفن الطبخ الراقي.
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تغازوت باي : 06/03/2023،
تســتضيف محطــة تغــازوت بــاي مــن 16 إلــى 19 مــارس 2023، 
ــون  ــاي لفن ــازوت ب ــى تغ ــات »ملتق ــن فعالي ــى م ــدورة الأول ال
الطبــخ«. وينــدرج هذا الحــدث ضمن أجندة التظاهــرات العالمية 
المخصصــة لفنــون الطبــخ، والتــي تتميز هذه الســنة بمشــاركة 
60 طباخــا محترفــا، مغاربــة وفرنســيون، إلــى جانــب العديد من 
محترفــي فنــون المائــدة والطبــخ الذيــن يمثلون عــددا من دول 

إفريقيــا جنــوب الصحــراء وأوروبا.

تأتــي تظاهــرة »ملتقــى تغــازوت بــاي لفنــون الطبــخ« لتثميــن 
المكتســبات التي تحققت في الدورات الخمس الســابقة، وتعزيز 
ــرة،  ــذي ينعقــد هــذه الم ــدة لهــذا الحــدث ال الشــهرة المتزاي
وبشــكل حصــري، داخل مختلــف الوحدات الفندقية والتنشــيطية 

لمحطــة تغــازوت بــاي الســياحية.
ويحمــل »ملتقــى تغــازوت بــاي لفنــون الطبــخ 2023« طموحات 
كبيــرة فــي هــذه الدورة، منهــا تقريب فنــون الطبــخ المنحدرة 
مــن بلــدان مختلفــة، بفضــل طباخيــن محترفيــن ذوي شــهرة 

بـلاغ صـحـفـي
الــدورة الأولــى مــن »ملتقى تغازوت باي لفنون الطبخ« من 16 إلى 19 مارس 2023
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كبيــرة، ومــن خــال الجمــع بيــن فاعليــن محلييــن مــن قطاعات 
المنتوجــات البحريــة والمــواد المحليــة والصيد البحــري والصناعة 
الســياحية، وإشــراك المعاهــد الســياحية و مؤسســات التكويــن 

فــي الفندقــة و المطعمــة بشــكل فعــال.
ســتتميز دورة 2023 مــن ملتقــى فنــون الطبــخ بنكهــات خاصة 

تشــكيلة من الطهــاة المحترفيــن و الضيوف 
المميزين

ــادي  ــد الاقتص ــة البع ــخصيات المرموق ــن الش ــد م ــم العدي تدع
ــون  ــاي لفن ــازوت ب ــى تغ ــن »ملتق ــدورة 2023 م ــياحي ل والس
Marie- : الطبــخ«، منهــا علــى الخصــوص الرؤســاء الفخريــون
Cécile Tardieu، المديرة العامة ومندوبة الاستثمار و عضو 
 Richard Galy اللجنة التنفيذية لشركة »بيزنيس فرانس«، و
رئيــس المهرجــان الدولــي لفنــون الطبــخ »نجــوم موجينــس« و 

عمــدة بلديــة موجينــس.
كما ســيتعزز هذا الحدث برعاية أســماء مرموقة من عالم الطبخ 
 ،Kamal Rahal Essoulami الوطني والدولي، أمثال السيد
 Rachid رئيــس الفيدراليــة المغربيــة لفنــون الطبــخ، و الســيد
ــش،  ــة بمراك ــدق الماموني ــذي لفن ــاخ التنفي Agouray، الطب
 La رئيــس الطهــاة فــي مطعــم Karim Benbaba والســيد
Grande Table Marocaine التابــع لفنــدق روايــال منصــور 
بمدينة مراكش، والسيدة Khadija Bensdira، أول سفيرة 
لفــن الطبــخ المغربــي، و الســيد Guillaume Gomez، حــاز 
علــى جائــزة »Meilleur Ouvrier de France« و هــو يبلــغ مــن 
 »Geographical Indication « العمــر 25 عامًــا و ســفير علامــة
لــدى منظمــة الأمم المتحدة، والســيد Nicolas Sale، الرئيس 
الدولــي لخريجــي مدرســة »إســكوفيي« لفنــون الطبخ، و الســيد 
Christian Garcia ، رئيــس نــادي طهــاة رؤســاء الــدول، و 
Christophe Marguin، نائــب رئيــس أكاديمية الطهي في 
 Davy و ،Toques Blanches Lyonnaises فرنســا و رئيــس

Tissot ،الفائــز بجائــزة بوكــوز دور 2021 ورئيــس لجنة تحكيم 
.Bocuse d’Or 2023

وينــدرج تنظيــم هــذه التظاهــرة بالكامــل ضمن التوجــه الجديد 
ــد »  ــه شــعارها الجدي ــر عن ــذي يعب ــاي، وال ــازوت ب لمحطــة تغ
Meet.Live.Enjoy «. فهــي تتموقــع كوجهــة مثاليــة لتغذيــة 
الــروح والجســد، مــن خــال تقديمهــا عــروض أطبــاق متوازنــة 
و ذوقيــة، تحمــل توقيــع كبــار الطهــاة المحترفيــن، وتحتفــي 

بالعديــد مــن النكهــات الموســمية والمحليــة.

عن محطة »تغازوت باي« :
بموقعهــا الــذي لا يبعــد عــن مطــار أكاديــر المســيرة الدولــي 
ســوى بـــ40 دقيقة، تعد محطــة »تغازوت باي« محطة ســياحية 
متكاملــة وشــاملة وصديقــة للبيئــة. فــوق مســاحة تبلــغ 615 
هكتــارا، تضــم المحطــة جميــع العناصــر الضروريــة لعيــش تجربة 
 Meet,« ســياحية ناجحــة.  و مــن خــال الوفاء لشــعارها الجديــد
Live, Enjoy«، تقتــرح محطة »تغــازوت باي« على زوارها توازنا 
دقيقــا بيــن اكتشــاف فضــاء طبيعــي اســتثنائي، و عيــش تجارب 
ــروض  ــة، و ع ــد الطاق ــة وتجدي ــر للمتع ــر والبح ــن الب ــع بي تجم
ــاوة  ــلية، ع ــل التس ــن أج ــة م ــة القيم ــة عالي ــة ممتع ترفيهي
علــى خدمــات توفــر الراحــة والاســترخاء التــي تمكّــن الزائــر مــن 
ــاق اســتثنائية تأخــذه  ــه والاســتمتاع بأطب إعــادة شــحن طاقت

فــي ســفر حســي لا ينســى.
للمزيــد مــن المعلومــات، تفضلــوا بزيــارة الموقــع الإلكترونــي : 

/https://www.taghazoutbay.ma

مــن زيــت أركان التــي ستســتعمل فــي وصفــات الطبــخ الراقــي، 
حيــث ســيتمحور الحــدث هــذه الســنة حول هــذا الموضــوع، عبر 
برنامــج يتضمــن عروضــا فــي الطبــخ و حصصــا للتــذوق، عــاوة 
علــى حفــات العشــاء التــي ســتجمع بيــن المطبخيــن التقليــدي 

و الراقــي.

و سيتمكن عشاق فنون الطبخ الراقي طيلة أمسية يوم 17 مارس، من المشاركة في حفل تذوق ستشهده جميع وحدات المحطة :

إلــى جانــب عشــاء الافتتــاح الــذي ســينظم يــوم 16 مــارس فــي فنــدق »هيلتــون تغــازوت بــاي«، والســهرة التــي سيشــهدها فنــدق 
»فيرمونــت تغــازوت بــاي« يــوم 18 مــارس.

	 • �Hyatt Place Taghazout Bay : taghazoutbay.place@hyatt.com
	 • �Hyatt Regency Taghazout Bay : taghazout.regency@hyatt.com
	 • �Radisson Blu Resort Taghazout Bay Surf Village : radissonblutaghazoutbay@radisson.com
	 • �Riu Palace Tikida Taghazout : sales01.maroc@riu.com
	 • �Hilton Taghazout Bay Beach Resort et Spa : agatm_res@hilton.com
	 • �Fairmont Taghazout Bay : taghazout.Guest.Service@fairmont.com
	 • �Targant Taghazout Bay : sales@targanttaghazout.com
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عــن جمعيــة »لقاءات الطبــخ الذوقي« : خمس 
دورات ناجحــة في الحصيلة

ــة  ــرف Jean Colin ، و برعاي ــن ط ــي 2015 م ــاؤه ف ــذ إنش من
ــاك  ــس وج ــن )3*(، ريجي ــن والمصنفي ــخ الكبيري ــي الطب محترف
ماكــرون، إلــى جانــب رئيــس الفيدراليــة المغربية لفنــون الطبخ 
كمــال رحــال الســولامي؛ تســعى هــذه التظاهــرة إلــى تثميــن 
غنــى و تنــوع و جــودة منتوجــات البحــر والمــواد المحليــة، وذلك 

مــن خــال فنــون الطبــخ الراقــي والمميــز.

علــى مــدى الــدورات الخمــس الســابقة، اكتســب ملتقــى فنــون 
الطبــخ ســمعة كبيــرة، مــن خلال إبــرازه فنــون الطبــخ و الإبداع 
ــاح  ــار محترفــي فــن الطبــخ العالمــي. كمــا أت و اســتضافته كب
هــذا الحــدث لعــدد مــن الشــبان الصاعديــن فرصة الظهــور، من 
خــال المشــاركة الفاعلــة لطباخيــن متمرنيــن وصنــاع حلويــات 
مبتدئيــن ومتدربــي مــدارس الفندقــة والســياحة فــي فعاليــات 

هــذا الملتقــى.
لمعرفة المزيد عن الحدث :

www.lesrencontresgastronomiques.com

الخميس 16 مارس 2023

: Hyatt Regency على الساعة 9:00 صباحًا في فندق� •
  إحاطة الطهاة

  الانطلاقة الرسمية لـ »اجتماعات تذوق الطعام في تغازوت باي«
  مؤتمر صحفي

• �على الساعة 9 مساءً في فندق Hilton : حفل عشاء الافتتاح »مذاق فرنسا - مذاق المغرب«.

 Hyatt Place, Hyatt Regency, Radisson Blu, RIU Tikida Palace ,ــذوق داخــل المؤسســات ؛ • �عــروض الطهــي والت
.centre d’argan Targant ومطعــم Hilton, Fairmont

  سيقدم كل من الـ 60 شيف عرضين أمام  الضيوف.
مفتوح للعموم على الحجوزات المدفوعة.

مفتوح للعموم بدعوة أو بدفع الحجوزات.

مفتوح للعموم بدعوة أو بدفع الحجوزات.

• �9:00 صباحًا في فندق Fairmont : مؤتمرات ومناقشات
• �8:00 مســاءً فــي فنــدق Fairmont : أمســية وعشــاء ، هــذه الوجبــة ســيتم توقيعهــا وإعدادهــا مــن قبــل 60 طاهيــاً وحلواني. 

و ســيقدم عشــاء فــي إطــار الطبــخ الراقي.

الـبـرنـامــج :

الجمعة 17 مارس 2023
7:00 مساءً - 10:00 مساءً

السبت 18 مارس 2023


